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TAUX DE

90% SATISFACTION DES

COMMANDITAIRES

DE CHIFFRE

60 K:€ D'AFFAIRE REALISE

EN 2025

Réactivité

11 chefs de projets
disponibles pour
VOuSs accompagner,
toute 'année

professionnels,

130 ETUDES REALISEES
DEPUIS 2015

JEMA Junior Entreprise

Compétitivité
Notre statut de
Junior-Entreprise
nous permet de

VOUS proposer un
tarif avantageux.

La JEMA, Junior Etude de Montpellier Agro, est une
association loi 1901, créée et administrée, depuis 2009, par
des étudiants de I'Institut Agro Montpellier et Dijon. La JEMA
a pour fonction de réaliser des études pour le compte de
en sélectionnant des éleves ingénieurs
spécialisés de l'Institut Agro Montpellier et Dijon.

DOMAINES
D'EXPERTISE

ETUDIANTS
AYANT REALISE
DES ETUDES

JUNIOR
ENTREPRENEURS
INVESTIS EN 2026

Qualité

Nos intervenants
sont sélectionnés
pour leur formation,
leur rigueur et leur
motivation.



LA FORMATION VITICULTURE-OENOLOGIE

La formation Viticulture-CEnologie de I'Institut Agro Montpellier et Dijon
joue un réle essentiel dans la préparation des futurs professionnels de la
filiere viti-vinicole.

Elle associe une solide base scientifique, en agronomie, biologie,
cenologie et sciences du vin, a une connaissance approfondie des
enjeux actuels du secteur, tels que l'adaptation au changement
climatique, la transition agroécologique ou I'innovation technologique.

Grace a un fort ancrage dans les territoires viticoles de Bourgogne et
du Languedoc et a des partenariats professionnels reconnus, cette
formation offre aux étudiants une approche concréete et opérationnelle,
leur permettant de maitriser 'ensemble de la chaine, de la vigne au
produit fini.

Les étudiants ont ensuite lI'opportunité de se spécialiser en passant le
DNO ou en s'orientant dans la filiere du Commerce du Vin a Dijon.
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Conception et optimisation des itinéraires
de culture

Conception et gestion agronomique du vignoble :
Accompagner la conception, la mise en place et la gestion
agronomique du vignoble afin d'adapter la matiere premiere
aux exigences de la viticulture et de la production vinicole
modernes.

Systémes de production viticoles durables : Concevoir des
systemes de production intégrés et durables, en cohérence
avec les contraintes techniques, environnementales et
économiques de l'exploitation.

Aide a la décision agronomique : Elaborer des outils et
éléments d'aide a la décision pour adapter les systemes de
culture, incluant le pilotage de l'irrigation, de la fertilisation et
des principales interventions culturales.

Conseil en Technologie et Innovation Viticole

« Accompagnement en solutions viticoles
Accompagner la mise en ceuvre de solutions viticoles
adaptées aux besoins et aux demandes professionnelles
des exploitations.

« Veille technologique et choix d'équipements
numériques : Réaliser une veille technique sur les
équipements et technologies numeériques
(télédétection, SIG) afin dorienter un  choix — i .
d’'investissements argumenté et pertinent.

» Pilotage de projets d’'innovation viticole : Conduire et
structurer des projets de changement et d'innovation
au sein des exploitations viticoles.
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Conception et Ingénierie du Chai

« Conseil en conception de caves vitivinicoles : Accompagner
le choix d'implantation des sites, des procédés et des
équipements technologiques dédiés a I'élaboration du vin et
a la transformation du raisin.

Dimensionnement et optimisation des équipements de
cave : ldentifier les parameétres clés pour la conception ou la
réorganisation rationnelle d'une cave et assurer le
dimensionnement adapté des matériels.

Conseil Stratégique en Adaptation
(Durabilité et Changement
Climatique)

« Accompagnement stratégique face au
changement climatique : Accompagner les
mutations du secteur vitivinicole en réalisant des
diagnostics de durabilité des systemes de
production et en élaborant des stratégies
d'adaptation, aussi bien a I'amont (vigne) qu’a
I'aval (processus de production).
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Analyse de Marché et Commercialisation

Analyse du fonctionnement des marchés des vins :
(mondial, européen, francais) et des tendances de
consommation.

Formulation de recommandations dans le domaine du
marketing : (désignation et présentation du produit)
pour la mise sur les marchés national et international.
Analyse des résultats de vente : pour suggérer des
changements dans le processus de production afin de
répondre aux préférences des consommateurs.
Compréhension et réalisation d'étude de marché :
segmentation de la clientéle et positionnement de
gamme de produits.

Gestion Stratégique et Organisationnelle

« Prospective stratégique et management durable
Mettre en oeuvre des méthodes de prospective
stratégique afin de construire des stratégies et des
modes de management durables.

« Conseil aux organisations professionnelles et filiéres :
Accompagner les organismes professionnels et les
filieres, notamment par I'évaluation de leur contribution :
a l'innovation et au développement d'une économie APy mELCs
durable.
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Définition et Maitrise des Itinéraires

Technologiques
« Définition des itinéraires de vinification : Conseiller et

argumenter le choix des itinéraires de vinification (blancs, rosés,

rouges, vins effervescents, etc.) en fonction de la qualité de la
vendange et des objectifs du produit final.

Conduite et maitrise des fermentations : Accompagner la
conduite des fermentations alcooliques et malolactiques, en
analysant les conditions de réalisation afin de formuler des
recommandations et de prévenir les risques d'altération.

Clarification et stabilisation des vins : Raisonner et mettre en
ceuvre les itinéraires de clarification et de stabilisation des vins,
incluant le collage, la filtration et |la stabilisation tartrique.

Expertise Sensorielle et Assemblage

o Expertise et évaluation sensorielle des vins :
Réaliser des expertises de vins dans le cadre de
sélections d'agrément AOP/IGP, de jurys de
concours et de Ila détection de défauts
organoleptiques.

« Conseil en assemblage des vins : Accompagner la
' réalisation d'assemblages entre parcelles, cépages
et différents lots issus des processus de vinification.
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Découvrez nos autres
domaines d’activité

Viticulture-Oenologie

Recherche &
Développement

Stratégies RSE

Environnement & Gestion
des Ressources

Industries Agroalimentaires
Développement Agricole

Agronomie de précision &
Numeérique

NOUS CONTACTER

< jema@supagro.fr

® jema-montpellier.com
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